
MÓDULOS

PERFIL PROFESIONAL: El egresado de Instituto CECAP del curso Cocina Chilena e Internacional
es un profesional capacitado en la elaboración de platillos más tradicionales de la cocina
chilena, latinoamericana, Europea y Asiática.
Es creativo y tiene un buen sentido estético para presentar sus productos de manera atractiva.
Además, comprende la importancia de la higiene y la seguridad alimentaria en el proceso de
producción.

El alumno de Instituto CECAP, posee conocimientos sólidos en preparaciones típicas de las
distintas regiones de Chile, así como en técnicas y recetas representativas de la cocina
internacional, lo que le permite adaptarse a diversos contextos gastronómicos y responder a las
exigencias del mercado actual.

CAMPO OCUPACIONAL: El egresado podrá desarrollarse en:
Restaurantes de cocina chilena o internacional
Hoteles, centros de eventos y banqueteras
Emprendimientos gastronómicos propios
Proyectos de turismo culinario y educación patrimonial

CERTIFICACIÓN FINAL: Una vez aprobado el plan de estudios, cumpliendo con los requisitos de
asistencia; el alumno recibe su certificado de evaluaciones y diploma de competencia de Cocina
Chilena e Internacional.

@instituto.cecap

Germán Riesco 137
Rancagua

contacto@cecap.cl

(72) 2608494

COCINA CHILENA E
INTERNACIONAL 2026

INSTITUTO CECAP

COCINA TRADICIONAL
 CHILENA

Introducción a la cocina Chilena.

Técnicas de preparaciones Básicas.

Cocina Zona Norte,

Cocina Zona Centro

Cocina Zona Sur

Panadería y Repostería tradicional Chilena.

HIGIENE Y
MANIPULACIÓN DE

ALIMENTOS

COCINA INTERNACIONAL
Latinoamericana - Europea y

Asíatica.

JORNADA DIAS DE CLASES HORARIO

DIURNO
INTENSIVO

Martes 9:00 a 16:30
(Con una hora y media de colación)

VESPERTINO Martes y Jueves 18:30 a 21:30 hrs.

Inicio de Clases: Marzo 2026

Duración:  20 semanas de clases  ( 1 semestre

académico)                                          

Modalidad de clases: Presencial.

REQUISITOS
DE INGRESO

CÉDULA DE IDENTIDAD
COMPROBANTE DE DOMICILIO
CANCELAR LA MATRÍCULA JUNTO CON LA PRIMERA CUOTA DEL CURSO.  

Instituto CECAP, 40 años formando profesionales

Introducción a la cocina Internacional.
Cocina Latinoamericana:

Cocina Peruana
Cocina mexicana
Cocina Colombiana

Cocina Europea:
Cocina Italiana
Cocina Francesa
Cocina Española

Cocina Asiática:
Cocina China 
Comida  Japonesa
Cocina India - Tailandesa

VALORES  2026 FORMAS DE PAGO

MATRICULA Al contado, al momento de la matrícula

Valor del curso              Cuotas sin interés de $

Valor Diploma Se cancela al finalizar el curso.

Contaminantes biológicos, físicos y

químicos

Normas de trabajo

Normas de seguridad laboral.

Buenas prácticas en el manejo de

residuos y desperdicios alimentarios.


