COCINA CHILENA E

INTERNACIONAL 2026

INSTITUTO CECAP

PERFIL PROFESIONAL: El egresado de Instituto CECAP del curso Cocina Chilena e Internacional
es un profesional capacitado en la elaboracién de platillos mas tradicionales de la cocina
chilena, latinoamericana, Europea y Asidtica.

Es creativo y tiene un buen sentido estético para presentar sus productos de manera atractiva.
Ademds, comprende la importancia de la higiene y la seguridad alimentaria en el proceso de

produccién.
) (72) 2608494 El alumno de Instituto CECAP, posee conocimientos sélidos en preparaciones tipicas de las
S distintas regiones de Chile, asi como en técnicas y recetas representativas de la cocina

internacional, lo que le permite adaptarse a diversos contextos gastrondmicos y responder a las
exigencias del mercado actual.
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chcqg ua CAMPO OCUPACIONAL: El egresado podré desarrollarse en:

¢ Restaurantes de cocina chilena o internacional

e Hoteles, centros de eventos y banqueteras

» Emprendimientos gastronémicos propios

» Proyectos de turismo culinario y educacién patrimonial
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contactoececap.cl

CERTIFICACION FINAL: Una vez aprobado el plan de estudios, cumpliendo con los requisitos de
einstituto.cecap asistencia; el alumno recibe su certificado de evaluaciones y diploma de competencia de Cocina
Chilena e Internacional.

MODULOS

®

HIGIENE Y COCINA TRADICIONAL CQCINA INTERNACIONAL
MANIPULACION DE CHILENA Latinoamericana - Europeay
ALIMENTOS Asiatica.
Contaminantes biolégicos, fisicos y Introduccién a la cocina Chilena. Introduccién a la cocina Internacional.
quimicos Técnicas de preparaciones Bdsicas. Cocina Latinoamericana:
Normas de trabajo Cocina Zona Norte, ORI AT
) e Cocina mexicana
Normas de seguridad laboral. Cocina Zona Centro e Cocina Colombiana

Buenas prdcticas en el manejo de Cocina Zona Sur

) . ’ ) Panaderia y Reposteria tradicional Chilena. i g
residuos y desperdicios alimentarios. e Cocina Europea:

e Cocina ltaliana
e Cocina Francesa

e Cocina Espafiola

Cocina Asidtica:
e Cocina China
e Comida Japonesa
e Cocina India - Tailandesa

JORNADA DIAS DE CLASES HORARIO

DIURNO Martes 9:00a16:30

académico) INTENSIVO (Con una horay media de colacién)
Modalidad de clases: Presencial.

Inicio de Clases: Marzo 2026
Duracién: 20 semanas de clases ( 1 semestre

VESPERTINO Martes y Jueves 18:30221:30 hrs.

MATRICULA Al contado, al momento de la matricula
Valor del curso Cuotas sininterés de $
Valor Diploma Se cancela al finalizar el curso.

CEDULA DE IDENTIDAD
REQUISITOS . COMPROBANTE DE DOMICILIO

DE INGRESQO °+ CANCELARLAMATRICULA JUNTO CON LA PRIMERA CUOTA DEL CURSO.

I'NSTITUTO

Instituto CECAP, 40 aiios formando profesionales CECA P




